ORUZA

VODKA

%
@;&. Vodka organique Bio au riz de Camargue. Issue dalcool de ble, mariée au riz, elle est
U redistillée artisanalement en alambic Stupfler® a colonne, qui lui confére subtilité
edualle Dok 202 rondeur et personnalité. Une vodka de dégustation et mixologie au bouquet original.
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COULEUR : STYLE:
Incolore translucide Vodka Organique Distillée au Riz
NEZ : Notes florales et subtiles issues CONTENANCE:70cl

du riz. Le nez est doux et non agressif
TITRE ALCOOMETRIQUE:

PALALIS : Attaque ample sur des notes 40 %vol

de fleurs blanches. Bouche gourmande

et ronde avec des impressions ORIGINE:

patissieres venues du riz Distillée et embouteillée en France
FINALE: ACCORDS GASTRONOMIQUES::
Belle longueur en bouche. La texture En trou normand sur un sorbet citron,
souple accompagne la finale sur des ou chambrée avec un fromage a pate
notes plus terriennes et amidonnées pressée : tomme de brebis, Comte...

COCKTALIL : Parfait en Moscow Mule. Versez 5 ¢l de vodka Oruza sur glace dans un
verre a melange ou idéalement une tasse en cuivre. Rallongez avec un ginger beer* et le
jus d'un demi citron vert*. Melangez délicatement . Ajoutez une demi tranche de citron
vert*, (*privilégiez des ingrédients bio).
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