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SANTI MARIO

MOONSHINE

Certe eau—de—vie de céreales a éte disillée en alambic de cuivre raditionnel, a
partir d'un brassin de riz de Camargue IGP (60%) et dorge maliée francaise (40%),
puis elevee 6 mois dans nos chais de Camargue dans des s de chéne, dacacia
et dex-Armagnac. Un Moonshine audacieux et elegant, [00% krancais.

COULEUR : Jaune doré

\EZ : Nez atieur et suave sur des
noles marquees de cereales, de
vanille et de fleurs blanches

PALAIS : Le riz conféere une exure
ronde, grasse et equilibree par le
boisé, avec une bouche res gour-
mande dans des regisires pais-
siers, cerealers et melles.

FINALE : Longue et elegante,
loyjours sur la rondeur, amplifiée

par les anins souples des ex-Arma-—

gnac

CONTENANCE : 50 cl
THTRE ALCOOMETRIQUE = 41,3 %
TAUX DE SUCRE : 4¢/l

ORIGINE : Produit de France a base
de Riz de Camargue |GP

ELABORATION : Brassin de 60% de
riz de Camargue 1GP 60 et 40%
dorge malice (rancaise, double
disullanon, elevage 6 mois en futs de
chéne, acacia et ex-Armagnac

ACCORDS GASTRONOMIQUES : Un profil parfait pour accompagner des
desserts tels que pansseries au chocolat, tartes aux fruits d'antomne,

COCKITALLS : Sa gourmandise s'accordera idéalement aux notes ameres dun

Old Fashioned.
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